Atelier : Métiers de I’ %giéne et de l’;ﬁimentation et des dervices

Classe HAS
Professeure Mme DIERENDONCK

Fabrication : Choux a la créme (5 lots de 6 choux)
Gougere au fromage (5 couronnes de 8 choux)

Date de fabrication et de vente : lundi 11 mars 2013

Choux a la creme Gougere au fromage

Nom du client Nom du client

Ingrédients : Choux a la creéme : farine , beurre, ceufs, sucre , sel et levure
Gougere au fromage : farine, beurre, ceufs , gruyere , sel , poivre et muscade
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