
Atelier : Métiers de l’hygiène et de l’alimentation 

 

 
Classe HAS

 

 

Professeure Mme DIERENDONCK 
      

Fabrication : Concombre à la crème 1.5 € et compote de pommes- poires (1€) 

 

Date de fabrication et de vente : vendredi 21 septembre 
   

 

Nombre maximum   fabriqué : Concombre : 4 portions de 2 personnes  

      Compote 8 portions individuelles 

  

Concombre à la crème  Compote de pommes et poires 

     

 

                         

 
 

Nom du client Nom du client 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ingrédients : 

Concombre à la crème 

 Concombre, crème fraiche , huile d’olive , basilic, sel et poivre  

 

Compote pomme - poire 

Pommes , poires, gousses de vanille, sucre semoule et jus de citron 

 

Liasse N°33    Bon de sortie  matière  N° 33   carnet APR/HAS 

 

 

 

 

 

 


