
Atelier : Métiers de l’hygiène et de l’alimentation 

 

 
Classe APR2

 

 

Professeure Mme BOCQUET 
      

Fabrication : QUICHE aux poireaux  ou Provençale  (3€) 

 

Date de fabrication et de vente : vendredi 21 septembre 
   

 

Nombre maximum   fabriqué : 4 de chaque 

  

Quiche provençale Quiche aux poireaux 

     

 

                         

 
 

Nom du client Nom du client 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ingrédients : 

Quiche provençale 

 œufs, jambon, Poivrons, thon, tomates, gruyère, olives, oignons, crème fraiche, herbe de Provence , pâte 

feuilletée 

 

Quiche aux poireaux 

poireaux; lait, crème fraiche; œufs; huile; noix de muscade, chapelure, pâte brisée 

 

Liasse N°32    Bon de sortie  matière  N° 32   carnet APR 

 

 

 

 

 

 


