Atelier : ;zyent ﬂ%fyvafent de &Jtauration

Classe APR1

Professeure Mme HAEST
Fabrication : QUICHE aux poireaux ou Lorraine tarte au flan patissier 2 la noix de coco (3€)

Date de fabrication et de vente : jeudi 4 octobre 2012

Nombre maximum fabriqué : 4 de chaque

Quiche Lorraine Quiche aux poireaux Tarte au flan patissier noix de

COCO

Nom du client Nom du client Nom du client

Ingrédients :
Quiche Lorraine
pate brisée, dés de lardons, lait, gruyere,

Quiche aux poireaux
poireaux; lait, creme fraiche; ceufs; huile; noix de muscade, chapelure, pate feuilletée

Tarte au flan patissier a la noix de coco
Pate feuilletée, beurre ,noix de coco, sucre semoule et vanillé , fécule de creme patissiere, confiture

d’abricot
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